Monatskarte

Aperitif

917 Champagner Brut von Jaques Copinet 0,11
Klassischer Champagner aus Pinot Noir und Chardonnay, der sowohl Feinbeit
als auch Lebhaftigkeit verbindet

921 »Liaison« Crémant, Stephan Steinmetz (Wehr, Mosel) 011
Der WedfSburgunder gebt mit etnem weifs gekelterten Spéitburgunder eine Liatson
etn - und enltpuppt sich als feinperliger; cremiger Crémant

903  Aperol Spritz mit Winzersekt

919  Spritz alkoholfrei mit Sanbitter + Orangenlimonade

300 Winzersekt 0,11
904 Winzersekt mit Holunderbliitensirup 0,11
922 2014er Riesling Spiitlese fruchtsiif 0,11

Weingut Dénnhoff, Oberhausen (Nahe)

Weine des Monats

913  2015er Sauvignon Blanc trocken 0,21
Weingut Thérle . Saulheim . Rheinhessen

914  2013er Riesling MAX trocken 0,21

Weingut Sommer . Siefersheim . Rheinhessen

915  2009er The Original Malbec trocken 0,21
Cahors . Frankreich

Hauswein
1 »Norperto« by Johanninger - Rivaner fast trocken 0,11
Spafs tm Glas mit animierender Frucht und beschwingter Leichtigkect 021
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Monatskarte

Vorspeisen

900 Maronensuppe mit gerducherter Entenbrust und Chili-Zimt-Croutons

901 Rote-Beete-Carpaccio mit Feldsalat, gratiniertem Ziegenkése
und Walnuss-Vinaigrette

902  Champignons gefiillt mit Parmaschinken und Kriuterfrischkise
an Salatbouquet

Hauptspeisen

905 Schweinefilet-Saltimbocca mit Erbsenrisotto und Feldsalat
906  Rosa gebratene Entenbrust mit Apfelrotkohl und Kartoffelknsdeln

907  Zander mit Riesengarnelen auf Belugalinsen und Safran-Orangen-Sauce

Desserts

910 Creéme brialée mit Sorbet
911 Bratapfel mit Marzipanfiillung und Vanilleeis

912  Lebkuchenparfait mit Schokoladenbrownies

Ein Verzeichnts bzw. Informationen iiber Zusatzotoffe und Allergene in unveren Speisen und
Getrinken konnen Sie beim Servicepersonal anfragen.
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Salate

200 Gemischter Salat

203 Gemischter Salat mit Ziegenkise und Honig

205

Gemischter Salat mit Riesengarnelen

Klassiker
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Ein Verzeichnts bzw. Informationen iiber Zusatzotoffe und Allergene in unveren Speisen und

Saisonale Antipasti

Ziegenkise vom Grill mit Honig auf buntem Gemiise

Linguine mit Garnelen, Pepperoncini, Kirschtomaten, Knoblauch (scharf)

Tiroler Spinatknédel mit Salbeibutter und Parmesan

Lammfilet mit Gemiise der Saison und Kartoffelgratin

Rumpsteak mit Kriuterbutter, dazu Brot

Rumpsteak mit Zwiebeln, dazu Brot

Téte de Moine

Salat

Kartoffelgratin

Gemiise der Saison

Getrinken konnen Sie beim Servicepersonal anfragen.
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